
Caffè

COCCOLE FINALI

Cuore e Passione
Mousse al cioccolato fondente "Venezuela",
frutto della passione e glassa al miele

DESSERT

Ombrina cotta in foglie di limone, carciofi confit e
zuppetta di crostacei allo zenzero

SECONDO PIATTO

Carnaroli Riserva San Massimo in risotto di astice,
vaniglia e liquirizia

PRIMO PIATTO

Capasanta in crosta croccante di Mais e peperoncino,
crema di tuberi e radici e polvere di olive nere di Taggia

SECONDO ANTIPASTO

Salmone marinato e affumicato ai sentori di bosco,
ortaggi all'agro di Miele e salsa Ponzu

PRIMO ANTIPASTO

BENVENUTO DELLO CHEF

Percorso degustazione di Mare

Giovedì 14 febbraio 2019 
Cena ore 20.00
Euro 140 a coppia

Cena romantica a Villa Necchi
san valentino
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